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‘ I e a MINISTERO DELL'AGRICOLTURA
DELLA SOVRANITA ALIMENTARE
E DELLE FORESTE

Consiglio per la ricerca in agricoltura
e l'analisi delleconomia agraria l I

E” il principale Ente di ricerca italiano dedicato alle filiere agroalimentari
vigilato dal Ministero dell'agricoltura, della sovranita alimentare e delle
foreste
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SUPPORTO TECNICO SCIENTIFICO
ALLAMMINISTRAZIONE
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TRASFERIMENTO TECNOLOGICO
ALLE IMPRESE



.‘
S

R C I‘ e a Centro di Ricerca

Gl ZOOTECNIA E ACQUACOLTURA

lanalisi dell'economia agraria

X/

s migliori sistemi produttivi di allevamento di
pesci, molluschi e crostacei;

X/

%+ |'identificazione e l'uso di nuove fonti proteiche
per i mangimi;

R/

% il miglioramento genetico e la qualita finale dei
prodotti compreso il loro impatto ambientale,
al fine di migliorare la sostenibilita
dell’acquacoltura italiana.



Cosa e 'ACQUACOLTURA?

«Lallevamento degli organismi acquatici, quali pesci, molluschi,
crostacei e piante d'acqua, realizzato attraverso interventi nel
processo produttivo finalizzati ad incrementare la produzione

come lo stoccaggio, I'ingrasso, la protezione dai predatori, etc...»

\v/ Food and Agriculture
M Organization of the

United Nations




ACQUACOLTURA e FUTURO

World's Population Africa’s
Population
1950 m. ¥ 2.5 billi 230 milli
.5 billion million
® 0000 000O0CFO
2015 MM73 billion 1.2 billion
® 0000 0000 000 -
2050 9.5 billion 2.4 billion
® 0000 0000 0000 o

Accounts for
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|| settore italiano
dell’acquacoltura

145.649 tons

@

{

532.855.629 .

Dati 2021 Eurostat




Caviar (sturgeon): 62,6 t
Salmonid eggs: 25t
Mullet eggs (bottarga): 89,5
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Come sta il nostro settore?

PRODUZIONI ACQUACOLTURA ITALIA (IN TONS)
Fonte: CREA

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

QUANTITY

30"

Import 20
Domestic
production

QUALITY

do it better!




Perché mangiare prodotti ittici?

Fonte di proteine nobili, aminoacidi essenziali, ACIDI OMEGA-3 NEL PESCE E NEI VEGETAL
GRASSI OMEGA-3, vitamine (D, A e B) e minerali @g

Acido alfa-linoleico (ALA) contenuto
anche in alimenti vegetali

YOU RBODY NEEDS IWAA AR AR VaR v
Omega-3 Foods e
>4 b

Acidi grassi a lunga catena (EPA e DHA) contenuti
principalmente nel pesce

ACIDI GRASSI OMEGA-3 VITAMINAD lonio FERRO VITAMINE E MINERALI HO

DICISIO

€22 [T=adTI0NZIES

IL NOSTRO ORGANISMO E IN GRADO DI TRASFORMARE
PARZIALMENTE GLI ALA IN EPA E DHA



Come si ottiene un prodotto di elevata qualita

Scelta dei siti di allevamento

Rispetto del benessere degli animali allevati

Impiego di mangimi in linea con le esigenze
nutrizionali della specie

Impiego limitato di trattamenti veterinari



Come puo orientarsi il consumatore?

NOME COMUNE

NOME SCIENTIFICO

[Jrescaro

: TROTA “
Oncorhynchus Mykiss
preparata il consumare entro il conservare da 0°a
ok ek _ekedek ok ok kik consumare previa cottura
peso el L Mytilus galloprovincials
[l LIBH I'|g El‘f E ALLEVATE IN ITALIA
. F— ; T AFFINATE
ALLEUATO: ITALIA E- 5 %E ’E‘:‘I’T?E“gﬁkék
Fintracciailta 000 1025 4000 1 o d

LOTTO:
M01/0598/05072(

PESO): da riscontrare alla vendit»



Come puo orientarsi il consumatore?

Certificazione nazionale GDO

Mipaaf D.M. 154/2020

Prodotti biologici
Reg. EU 2018/848

O\_‘\' URA so Sy
\)P’c 64,/6
7

TRACCIABILITA TOTALE
FILIERA DI QUALITA

ESSELUNGA
. -

Informazioni volontarie

(a) informazioni ambientali;

(b) informazioni etiche e/o sociali;

(c) informazioni sulle tecniche e sulle pratiche di
produzione;
(d) informazioni sul contenuto nutrizionale del

prodotto.

Certificazioni private
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GLOBALGA P

FARMED

RESPONSIBLY

asSC

CERTIFIED
ASC-AQUA.ORG

*> Aquaculture
Practices




La ristorazione pubblica e privata

SPECIALITA DI PESCE —_—
Menu Ristorante Argentée

(MARE IN CROSTA €20.00 HOTEL
Eﬂ.gtrfgéjrllgzgg\tz(;?g del Mediterraneo in crosta di zucchine e X ! ﬁ II EEE;‘F'IUHHHT
*SUMMER ROLL €21.00

Involtini di pesce spada dei Mari Italiani al pistacchio di

Bronte

@CALOPPAA MARE €20.00

Tagliata di tonno rosso pinna gialla del mediterraneo al
sesamo nero scottata in padella con olio evo

@ALMONE IN CAMPO O PESCE C.B.T. €19.00
%olmonetdello N?rve jia COtturOd(':t())'? Rorl‘netrtcg_osso N ° ° ° °
Somhon ol curry 1 o oo Sdbllsuletto dirie Non c'e alcun obbligo di dichiarare
*TENTAZIONI €18.00 - °® °
e R T e R L se un prodotto e selvatico o di
Bassa Temperatura

allevamento!

Frittura di calamari Indonesia, gamberi Argentina, latterini
del Mediterraneo e verdure dell'orto

*TEMPO DI GAMBERI €20.:00
Gamberi Argentina in tempura al papavero con maionese

al wasabi

*DAMMI IL 5 €.22.00

Grigliata di Gamberoni Argenting, polpo fresco del
Marocco, calamari Indonesia tonno rosso pinna gialla e
branzino del Mediterraneo con salsa teriyaky

| piatti o gli ingredienti contrassegnati con un asterisco (*) sono
congelati o surgelati all’'origine dal produttore oppure sottoposti in
loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantire la qualita
e sicurezza, come descritto nelle procedure del piano HCCP ai sensi
del Reg. Ce 852/04




Considerazioni finali

* | prodotti di acquacoltura hanno caratteristiche rilevanti: qualita
nutrizionale, freschezza, disponibilita, sostenibilita
e Le scelte dei consumatori fanno la differenza nella crescita del settore
e Gli strumenti per orientarsi sono pochi e a volte confusionari

* Informarsi consapevolmente e un dovere del consumatore come

quello delle autorita a guidarlo
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(entro Zootecnia e Acquacoltura ~WiWWLCrea. gov.
Sede di Monterotondo (Roma) 4 https.//acquacolturacrea.fish/
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